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  本标准代替GB/T20799—2014《鲜、冻肉运输条件》、GB/T21735—2008《肉与肉制品物流规范》、

SB/T10395—2005《畜禽产品流通卫生操作技术规范》。
本标准与GB/T20799—2014、GB/T21735—2008和SB/T10395—2005相比,主要变化如下:
———标准名称修改为“食品安全国家标准 肉和肉制品经营卫生规范”;
———修改了术语和定义。
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4.3 冷却肉及冷藏食用副产品装运前应将产品中心温度降低至0℃~4℃,运输过程中箱体内温度应

保持在0℃~4℃,并做好温度记录。

4.4 冻肉及冷冻食用副产品装运前应将产品中心温度降低至-15℃及其以下的温度,运输过程中箱

体内温度应保持在-15℃及其以下的温度,并做好温度记录。

4.5 需冷藏运输的肉制品应符合4.3的相关规定。需冷冻运输的肉制品应符合4.4的相关规定。

4.6 冷藏或冷冻运输条件下,运输工具应具
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7.6 销售未经密封包装的肉和肉制品时,为避免产品在选购过程中受到污染,应配备必要的卫生防护

措施,如一次性手套等。

8 

应符合GB31621—2014中第7章的相关规定。

9 

9.1 应符合GB31621—2014中第8章的相关规定。

9.2 运输、贮存、销售人员在工作期间应遵循生熟分开的原则。

9.3 对贮存、销售过程中所使用的刀具、容器、操作台、案板等,应使用82℃以上的热水或符合相关标

准的洗涤剂、消毒剂进行清洗消毒。

9.4 运输工具应保持清洁卫生,使用前后应进行彻底清洗消毒。

10 
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